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F E S T V Å N I N G S M E N Y  2 0 1 2
25 t i l l  100 personer

FÖRRÄTTER

Smörstekta apelsinr immade pi lgr imsmusslor med blomkålspuré, 
regnbågsrom samt äpplevinegrette och musselchips

–
Konfi terad salmalax med svensk löjrom serveras med 

skum på gröna ärtor,  syl tad rödlök,  krasse samt brödcrisp
–

Anklevermousse med madeirainkokta plommon, 
surdegskrutonger och bakade f ikon

VARMRÄTTER

Gri l lad kalvytterf i lé  med kr ispigt  mandelpotat istorn, 
grön sparr is ,  konf i terad si lverlök samt skysås

–
Lättbakad torskrygg med smör och di l l f rästa gröna bönor och gurka, 

ramslökssås samt di l lkokt  färskpotat is
–

Ugnsbakad hel lef lundra med krabb- och gräslöksrisotto serveras med 
inkokt  fänkål ,  knaprig bacon samt chabl issås

DESSERTER

Rabarbertart lett  med sorbet  på gröna äpplen, 
calvados creme fraiche samt kanelf larn

–
Bakad chokladmousse med sorbet ,  f larn och sås på svarta vinbär

–
Svenska ostar med tomat-  och körvelmarmelad 

serveras med kryddbröd,  sel ler i  och ärtskott
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